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TODOS LOS DIAS EN HORARIO DE FERIA:

GRAN EXPOSICION ATLETICO DEL MADRID con la colaboraciéon de ATLETI
TOUR & MUSEUM vy las Penas Extremenas. Zona Fan Club con talleres
infantiles de coloreo y maquiillaje atléetico, videojuegos FIFA y chutometro.

Exposicion IX Premio Internacional de Fotografia Santiago Castelo 2025.
JUEVES 6

13:00 h. Degustacion de quesos de Extremadura. Stand EUROBEC.

13:00 h. Cata de vinos, a cargo de ENCINA BLANCA DE ALBURQUERQUE.
Espacio Gastro.

17:00 h. Taller de cocina infantil, "Decoracion de Galletas”, a cargo de NOELIA
CHOCOLATEADA. Espacio Gastro.

18:00 h. Taller de Elaboracion del Sericaia de Elvas, a cargo del Chef Vicente
GCGrenho. Espacio Gastro.

18:30 h. Cata/degustacion de quesos Alimentos de Extremadura. Stand
Alimentos de Extremadura.

20:00 h. Cata/degustacion de quesos Alimentos de Extremadura. Stand
Alimentos de Extremadura.

VIERNES 7

9:30 h. Jornada «Oportunidades en el Mercado Transfronterizo». Proyecto
RED PAE TRANSFRONTERIZA. Direccion General de Empresa de la Junta de
Extremadura. Sala Olivenza.

11:00 h. Showcooking: DESAYUNOS SABOREA BADAJOZ. Restaurante MoMA
Experience. Espacio Gastro.

12:00 h. Encuentro de Bloggers e Influencers del sector turistico. Sala
Badajoz.

12:00 h. Degustacion de vinos D.O. Ribera del Guadiana. Stand EUROBEC.
12:30 h. Ceremonia de entrega de premios del XIX Encuentro de vinos
Extremadura-Alentejo. Stand Alimentos de Extremadura.

13:00 h. Cata de vinos, a cargo de BODECAS GARDEL. Espacio Gastro.

17:00 h. Charla Barista, a cargo de DELTA CAFES. Espacio Gastro.

17:00 h. Degustacion de dulces extremenos. Stand EUROBEC.

18:00 h. Showcooking de cocina fusion: “Bifana da dehesa” a cargo del
cocinero Cecilio Cordero, Restaurante El Laurel. Espacio Gastro.

18:30 h. Cata/degustacion de vinos Alimentos de Extremadura. Stand
Alimentos de Extremadura.

18:30 h. Charla-coloquio ATLETICO DE MADRID: Antonio Ruiz, periodista
deportivo de COPE especialista en el Club Atlético de Madrid, Ismael Chavez,
periodista-influencer creador de @lavozatleti, Luis Rodriguez Ardila
exmiemibro de la secretaria técnica del Atletico de Madrid, Adolfo Munoz,
entrenador, exjugador Atlético B y jugador de primera division, y Pablo
Blazquez. Ex-presidente CD Badajoz. Zona Exposicion.

19:00 h. Masterclass de corte y degustacion de jamon, a cargo de PEPE ALBA.
Espacio Gastro.

19:00 h. Actuacion de Fado. Gira "Esséncias” de Jorge Goes. Escenario Salon
Gastronomico.

20:00 h. Cata/degustacion de vinos Alimentos de Extremadura. Stand
Alimentos de Extremadura.

SABADO 8

11:00 h. Showcooking: DESAYUNOS SABOREA BADAJOZ. Café Bar Las
Palmeras. Espacio Gastro.

Horario de feria. Taller de flores de papel. Festa do Povo Campo Maior, Stand
EUROBEC.

11:00 h. Degustaciéon de migas extremenas. Stand EUROBEC.
12:30 h. Taller de cocina sin gluten, a cargo de AQUI SE PUEDE.
Espacio Gastro.



13:30 h. Cata de quesos, a cargo de QUESERIA DONA FRANCISCA.
Espacio Gastro.

14:00 h. Actuacion de Flamenco: “Flamenco a dos”. JOAQUIN
MUNINO y NAYARA MADERA. Escenario Salén Gastrondmico

14:00 h. Showcooking de cocina extremena-alentejana. Stand
Gabinete de Iniciativas Transfronterizas.

16:00 h. Taller de cocina infantil, a cargo del Catering COME Y CALLA.
Espacio Gastro.

17:00 h. Cata de quesos, a cargo de QUESERIA DONA FRANCISCA.
Espacio Gastro.

17:00 h. Mesa redonda “LEYENDAS"”. Moderada por el periodista José
Luis Lorido con leyendas extremenas del Atletico de Madrid: Vicente
Medina, Adelardo Rodriguez, Manolo Sanchez, Sergio Morgado
Rodriguez, v Luis Rodriguez Ardila (exmiembro de la Secretaria
Técnica del Atlético de Madrid). Zona Exposicidon.

17:30 h. Showcooking de cocina extremena-alentejana. Stand
Gabinete de Iniciativas Transfronterizas.

18:00 h. Showcooking de cocina fusion: “Bifana da dehesa” a cargo
del cocinero Cecilio Cordero, Restaurante El Laurel. Espacio Gastro.
18:00 h. Grupo Roncas D "Elvas. Stand EUROBEC.

18:30 h. Cata/degustacion de cervezas Alimentos de Extremadura.
Stand Alimentos de Extremadura.

19:00 h. Masterclass de corte y degustacion de jamon PEPE ALBA.
Espacio Gastro.

20:00 h. Cata de dulces caseros, a cargo de VILLARTESANA DE
ALBURQUERQUE. Espacio Gastro.

20:00 h. Cata/degustacion de cervezas Alimentos de Extremadura.
Stand Alimentos de Extremadura.

DOMINGO 9

11:00 h. Showcooking: DESAYUNOS SABOREA BADAJOZ. Restaurante
Casino Badajoz. Espacio Gastro.

12:00 h. Convivencia Penas Extremenas del Club Atlético de Madrid.
Zona Exposicion.

12:00 h. Cata a ciegas de jamon Alimentos de Extremadura. Stand
Alimentos de Extremadura.

12:30 h. Taller de cocina infantil, a cargo del Catering COME Y CALLA.
Espacio Gastro.

13:00 h. Degustacion de cava de Extremadura. Stand EUROBEC.
13.00 h. Actuacion conjunta de FALCAP. Stand EUROBEC

13:00 h. Masterclass corte de jamon Alimentos de Extremadura.
Stand Alimentos de Extremadura.

13:30 h. Cata de cerveza artesana, a cargo de BALLUT. Espacio Gastro.
14:00 h. Actuacion de Flamenco: “Flamenco a dos”. JOAQUIN
MUNINO y NAYARA MADERA. Escenario Salén Gastrondmico

14:00 h. Showcooking de cocina extremena-alentejana. Stand
Gabinete de Iniciativas Transfronterizas.

16:00 h. Cata de productos de DESPENSA FRANCISCANA-GINIINHA.
Espacio Gastro.

17:00 h. Cante Alentejano (patrimoénio inmaterial da UNESCQO).
Cantadores da Planicie. Stand EUROBEC.

18:00 h. Taller de elaboracidén del “Bacalao Dorado de Elvas", a cargo
del Chef Vicente Grenho. Stand EUROBEC.

* El programa de actividades puede estar sujeto a modificaciones en horarios y contenidos por parte de la organizacién.



